Aperitif-, & Weinempfehlung &

Kaki - Orangen - Spritz o,21/7,90 €
kkk

2022er Regaleali Bianco, Sicilia 0,21/ 7,80 € oder 0,751/ 27,30 €
Aus den sizilianischen Rebsorten Inzolia, Catarratto und Grecanico, wird ein Ausgewogener und vielseitiger Wein gekeltert.
Strohgelb mit griinlichen Reflexen, im Duft wohlriechend, fruchtig nach Apfel, weifdem Pfirsich und rosa Grapefruit.

Passend zu Fisch & Gemiisegerichten, Salaten und hellem Fleisch. Am Gaumen weich und reichhaltig
*okok

Hausgemachte Ingwer-Zitronenlimonade mit frischer Minze 0,41/5,60 €

?2}, Augustiner Lunch @

Tafelspitz vom heimischen Rind
mit Schwenkkartoffeln, Wurzelgemiise und frischem Krenf 23,90 €

Tageskarte @)

Maronenschaumsuppe mit Croiitons 7,90 €

kkk

Gebackene Garnelen im Safran - Tempurateig auf Wakamesalat
mit Papaya - Mangochutney und Ingwerschaum 1890¢€

kkk

Gebratenes Schweinekotelett an Barlauch - Fregolarisotto und Schmortomaten 239¢€

*kk

Rosa Hirschschnitzel im Kiirbiskernmantel
mit Kartoffel — Kiirbiskernrosti und Senfspitzkohl 24,90 €

*xk

Topfenkn6del mit Nougat gefiillt
mit Beerenragout und handgemachten Zwetschgen - Zimtsorbet 12,90 €

° Fiir Beilagendnderung berechnen wir 1,50 €
° Bei Seniorenportion werden 3,- € abgezogen (Nicht bei allen Gerichten moglich)
> Bei Vollbelegung a la carte max. Aufenthalt 2 Std. pro Tisch. Mit bestehender Reservierung 2,5 Std.
° Fur Leitungswasser wird Reinigung und Bereitstellung berechnet




Im Augustiner am
Worthsee, da ist was los

 Fr.20.03 )
@1.03 )

S0, 31.08./
Mo, 01.04.

Um Reservierung wird gebeten. Weiter Informationen zu den
Mendus finden Sie unter www.augustineramwoerthsee.de

Unser Fruhschoppen findet jeden letzten Sonntag im Monat von
11:00- 14:00 Uhr statt.

Augustiner am Worthsee / Seepromenade 1
www.augustineramwoerthsee.de
08153/ 9879091



